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Médaillon de saumon en Bellevue
L ]

Une douzaine d'escargots
L ]

* Sauté de biche sauce grand veneur
Duo de pommes de terre et chitaignes/fagot de haricots verts
L]

Duo de fromages bourguignons
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Assiette gourmande

.

Foie gras de canard
Gnqullhs-t-.lmquu
Sauté de Chapon sauce r:'anrill-u et son gratin truffé
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Mise en bouche /
-

Minl bouchées aux escagols te

Varrinas varides

MNavaties da rillstte saumon ou rillette de thon

Toasts saumon/rosetta/salami

Cocktails : feuilletés saucisse/roulé jambon ou sasmon

1 4

495 € les 10
0,85 £ [ pikce
2,00 € / plbce
1,70 € / pidce
185 € les 12
B850 € los 10
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Entrées froides
Boudin blanc aux truffes

Foie gras de canard maison
Saumon fumé

Terrine duo St Jacques / Homard
Médaillon de saumon en Bedlevue
Galantine d'ole forestiére

Ballotine de chevreul grand veneur

Entrées chaudes
Escargots de bourgogne
Croustade d'escamgols
Bouchée & la reine au ris de veau
Coquille Saint-Jacques
Cassoletie de saumon/creveties
Cassolette aux noix de S5t Jacques

Polssons chauds

Fauilleté de fruits de mer et S5t Jacques
Pavé de saumon sauce a I'oseills

Filet de sandre sauce crustacés
Corolle de sole sauce aux baies rouges
Fiétan sauce homardine

2240 €/ kg
99.90 € / kg
58,90 € / kg
30,60 € / kg
8,80 €/ pibce
20,80 €/ kg
28,20 €/ kg

8,60 € / pibce
3,65 € / pibce
830 € / pléce
840 € / piéce
6,70 €/ pibce
6,70 €/ pibce

8.80 € / pibce

10,90 € / pisce
10,80 € / pisce
10,80 € / pibce
10,80 € / piéce




